
Wouter & Inge Bruyneel-Vanbosseghem
Wielsbekestraat 46 Tel. 056 49 47 59 
8780 Oostrozebeke www.slagerijdelicates.be

slagerij I traiteur I delicatessen

DELICATES

Feestfolderverse vleesspecialiteiten voor onze   hobbykoks   vooraf bestellen a.u.b.

nuttige info
kerstavond: bestellen t.e.m. 18 december.
oudejaarsavond: bestellen t.e.m. 22 december.
gelieve goed te bepalen wat u nodig hebt, daar het voor ons organisatorisch onmogelijk is om 
steeds de gegevens aan te passen. bestellen kan enkel in de winkel. niet telefonisch.
bestel tijdig, eens de limiet is bereikt, kunnen wij geen bestellingen meer aannemen!
er wordt een bestelbon meegegeven die nodig is bij het afhalen van de bestelling.
voor de schotels wordt een waarborg aangerekend, graag deze cash te betalen. 
bestellingen voor kerstavond en oudejaarsavond kunnen afgehaald worden van 12 tot 13.30 uur
bestellingen van vers vlees kunnen vanaf 11 uur opgehaald worden.
voor verdere inlichtingen: tel. 056 49 47 59.
om alles bij afhaling vlot te laten verlopen, is het aan te raden te betalen bij het maken
van uw bestelling.
aan u de keuze.

openingsuren tijdens de feestdagen
zaterdag  23 december  08u30 - 12u00
zondag 24 december  09u00 - 13u30 doorlopend open
Maandag 25 december 10u30 - 11u00 enkel afhalingen
dinsdag 26 december open

zaterdag  30 december  08u30 - 12u00
zondag 31 december  09u00 - 13u30 doorlopend open
Maandag 1 januari  10u30 - 11u00 enkel afhalingen
dinsdag 2 januari gesloten
Woensdag 3 januari gesloten
donderdag 4 januari normale openingsuren

Voor een Verzorgd en geslaagd feest,
moet u eerst bij ons zijn langs geweest

rundsvlees
filet pur
rosbief 1e keus witblauw
filet mignon 
steaks natuur (maison)
entrecôte 2 of 3 mnd gerijpt
côte à l’os 2 of 3 mnd gerijpt
entrecôte simmental
entrecôte ierse ribeye
entrecôte black angus
rundscarpaccio

laMsvlees
verse lamskroon (gekruid)
verse lamskoteletjes (gekruid)
lamsfilet
lamsgigot
lamsragout
lamsbout

varkensvlees 
oostrozebeeks varkenshaasje
oostrozebeeks gebraad
orloffgebraadjes
italiaans orloffgebraad 
ardeens gebraad
italiaans haasje met pancetta
varkenshaasje boursin
duroc d’olives gebraden
  en kroontjes
varkenshaasje met ganda
  en nootjes

belgisch kalfsvlees 
kalfsfilet pur 
kalfsgebraad 
kalfsneden
ossobucco

Wild en gevogelte 
kalkoen boursin
kalkoen met pesto
opgevulde kerstkalkoen 
hertenkalf
hertenragout
everzwijngebraad
fazant (filetjes)
parelhoen (filetjes)
eendenborstfilet
kwartels

soepje van asperges
e

Kabeljauwhaasje “Hollandaise”
e

gekruid varkenshaasje in groen pepersausje met winterse groentjes,
kroketjes of gratin torentjes

e

dessert 2024 (ijsbuche)

soepje van broccoli
e

filet van kalkoen in roze peper-, champignon- of napolisaus
met winterse groentenkrans,
kroketjes of gratin torentjes

e

dessert 2024 (ijsbuche)

bospaddenstoelensoep met vleugje trappist
e

gelakte zalm in kruidensausje
e

filet puur van hert in veenbes wildsausje met appel en peertjes
kroketjes of gratin torentjes

e

dessert 2024 (ijsbuche)

Menu 2
e 32,70/pp

Menu 1
e 19,80/pp

Menu 3
e 39,50/pp

Het volledige team
wenst u

een gezond
en smaakvol 2024

2023-2024



•  Gratin Dauphinois e 2,50/pp
•  Krielaardappeltjes met rozemarijn, lookboter of kruiden e 2,55/pp
•  Verse frietjes e 3,90/kg

groenten
•  KouDe Groentjes e 4,80/pp
   fijn gesneden gepelde tomaten, fijn gesneden komkommer, geraspte worteltjes,
   fijne prinsessenboontjes, mix van 3 salades (met aangepaste vinaigrettes) 

•  Warme Groentjes e 5,50/pp
   Geglaceerde worteltjes, gestoomde broccoli, fijne boontjes in spekjasje,
   gekarameliseerd witloof, gestoomde bloemkoolroosjes  

•  appel en peertjes met Veenbessen e 4,70/pp  voorgerechten
KouDe VoorGerechten
•  millefeuille van gerookte zalm e 10,30/pp
     (Gerookte zalm, laagjes kwark en een crème van groentjes)
•  Klassieke carpaccio e 10,80/pp
     (Verse carpaccio van witblauw rundsfilet,
     parmezaan, rucola, zongedroogde tomaat en pijnboompitjes)
•  carpaccio van vitello tonnato e 10,80/pp
     (Kalfstournedos, tonijnmayonaise, rucola) 

Warme VoorGerechten
•  Gelakte zalm in kruidensausje e 11,70/pp
•  Visserspotje in cognacsaus e 11,50/pp
•  Geroosterde scampi van het huis met linguine e 11,20/pp
•  feestelijk vispannetje (kabeljauw, tongrol, zalmfilet, scampi) e 11,20/pp
•  Kabeljauwhaasje “hollandaise” e 11,40/pp
•  tongfiletjes in licht kreeftensausje e 10,90/pp
•  Kaaskroket (huisbereid) e 2,80/st
•  Garnaalkroket (huisbereid) e 3,80/st

De voorgerechten kunnen ook als hoofdgerecht verkregen worden, mits een opleg van e 8,00/pp.  
 

hoofDGerechten
•  opgevulde kalkoen in bessensaus e 10,90/pp
•  trio van parelhoen met wildsaus en veenbes e 13,20/pp
•  Kalkoen met prei in omersaus e 10,90/pp
•  Gebraad “Delicates” (fijne roomsaus met groentjes) e 9,40/pp
•  Kalkoenhaasje met boursin in champignonsaus e 10,70/pp
•  filet van kalkoen in champignon-, roze peper-, napolisaus e 9,40/pp
•  Varkenshaasje gevuld met boursin in champignonsaus e 11,20/pp
•  Gegrilde eendenborst à l’orange e 15,80/pp
•  filet van fazant in jachtsaus e 13,20/pp
•  Varkenshaasje in groen pepersausje e 11,20/pp
•  filet puur van hert in veenbes wildsausje e 18,40/pp

•  assortiment Warme feestsausen e 14,00/l

GezelliGheiDsschotels
•  VleesfonDue  e 11,20/pp
   assortiment van gehaktballetjes, spekrolletjes, runds-, kalkoen- en varkenshaasje

•  KinDerfonDue e 6,50/pp
   Varkens- en kalkoenblokjes, ruim assortiment gehaktballetjes en chipolataworstjes 

•  Gourmet “Delicates”  e 12,40/pp
  steak maison, varkenshaasje met boursin, gekruide kippenfilet, mini-kaasburgertje,      
   cordon bleu, chipolata, varkensbrochetje, kalkoenschnitsel, ei met spek en kaas 

•  KinDerGourmet e 7,00/pp
   chipolata, hamburgertje, cordon bleu, kiplapje, kaasburgertje

•  Gourmet Deluxe  / steenGrill   (enkel tijdens de feestdagen) e 15,90/pp
   steak maison, kiplapje indian, varkenshaasje met boursin, ardeens gebraad, 
   filet van hert, chipolata, mini-kaasburgertje, gekruide kalfsoester, gemarineerde lamskotelet 

•  teppanYaKi Vlees en Vis   (vanaf 4 pers) e 17,90/pp
   rundstournedos, zalmfilet met citroen dille, oosters scampibrochetje, chipolata, kiplapje indian,
   varkenshaasje met boursin, brochetje van kabeljauw, gekruid lamskoteletje, gekruid tongfiletje

•  Krielpatatjes Voor bij De schotels 

•  KouDe sausjes   (assortiment van 4) e 1,50/pp

sierschotels
•  KouDe Vlees- en Visschotel e 25,60/pp
   Gepocheerde roze zalm met dille, filet d’anvers, gebakken rosbief, Gandaham met meloen,
   perzik met tonijn, ei met krab, zigeunersalami, kippenwit met tuinkruiden, ham met asperges,
   tomaat gevuld met grijze garnalen, seizoensworst van het huis, varkensmignonette, chefworst
    
•  KouD Vlees- en Visbuffet luxe e 30,95/pp
   Gerookte zalm, gerookte heilbot, gepocheerde roze zalm met dille, gebakken scampibrochet, 
   ham met asperges, tomaat gevuld met grijze garnalen, ei met krabsalade, perzik met tonijn,
   honingmeloen met Gandaham, gebakken rosbief, zigeunersalami, chefworst,
   kippenwit met tuinkruiden

iedere schotel is voorzien van een assortiment koude groentjes, vers fruit, aardappelsalade
en 4 passende verschillende sausjes.

•  DessertborDje Van het huis  e 9,90/pp
   Variatie van 5 top mini-desserts gegarneerd met vers fruit

•  Kaasfestijn  e 17,95/pp
   Verschillende top kaasspecialiteiten van harde tot zachte kazen,
   van romige tot een meer uitgesproken toets.
   rijkelijk aangevulkd met druif, passievrucht, notenmix, gedroogd fruit en confijtjes.

•  partY brooDjes   (7 stuks per persoon, niet tijdens de feestdagen) e 12,90/pp
   Gekookte ham, prepare, krabsalade, zalmsalade, garnaalsalade, kipsalade,
   bacon, kippenwit, kaas, seizoensalade, salami, ...
   gegarneerd met verse groentjes

aperitiefhapjes
KouDe hapjes 
•  Gekarameliseerde zalm met guacemole e 2,40/st
•  Gemarineerde tomaat, mozzarella en italiaanse ham e 2,50/st
•  carpaccio van het huis e 2,50/st
•  Glaasje zuiderse garnaalcocktail e 2,50/st
•  Vitello tonnato (kalfsvlees met tonijnsaus en kappertjes) e 2,50/st
•  sable foie gras en chocolade  TOP e 3,10/st
•  blini gerookte zalm en foreleitjes e 3,30/st
•  assortiment hartige macaron (doos van 6) e 5,90/doos
    tomaat-basilicum, paprika-parmezaan, bisque van garnaal
•  assortiment de luxe (3 stuks op bordje) e 7,20/set
    carpaccio van het huis, vitello tonnato, trio van wildpastei met garnituur

luxe zuiDerse tapasschotel  TOP   (vanaf 4 pers) (groot aperitief) e 12,70/pp
 Gekruid scampibrochetje, gevulde peppadew, zongedroogde tomaat en olijfjes, prosciutto 
 ham, pancetta, salami milano, brochetje van mozzarella en zongedroogde tomaatjes, wraps, 
 grissini stokjes, parmezaan salami, mini-buchettes, huisgemaakte kalkoenpastrami, kaastapenades

apero charcuterie-Kaas planK  (vanaf 4 pers) e 10,90/pp
 Verschillende soorten van de lekkerste italiaanse/spaanse specialiteiten (van hammen
 tot tal van lekkere salami’s) aanvullend met een lekker assortiment van kaasjes,
 hoofdvlees, kipapero, grillworst van het huis

Alle tApAs ook ApArt te verkrijgen in de winkel

Warme hapjes 
•  assortiment (12 stuks)   Garnaalvulling, pesto met zongedroogde tomaat en ganda, e 12,90/doos
                                                     kaas-ham vulling, gerookte ham in 4-kazensausje   
•  hartig wafeltje met gerookte zalm  e 1,60/st
•  luxe mini-pizza  e 1,45/st
•  mini-coquille de saint -jacob e 2,50/st
•  Gegratineerd oesterhapje met heerlijke champagnesaus en sjalot e 3,40/st
•  mini-hamburgertje e 1,85/st
•  borrelboutje van kip e 0,90/st
•  thaise kipspies (voorgegaard) e 4,00/10 st 

te verkrijgen in de winkel: enorme Keuze warme hapjes
mini-croque, apero garnaalkroketjes, apero kaaskroketjes, mini-pizza bagel, cheesburger en nog Veel meer!  feestsoepen TIP  een soepje kan ook als aperitiefhapje dienen

•  Verfijnd soepje van asperges e 4,95/l
•  soepje van broccoli  e 4,95/l
•  tomatenroomsoep van het huis e 4,95/l
•  bospaddenstoelensoep met vleugje trappist e 5,20/l

aarDappelbereiDinGen
•  aardappelkroketjes e 6,00/20 st
•  amandelkroketjes (ideaal bij wild) e 0,50/st
•  rosti’s (normaal 6/pp) e 0,30/st
•  Gratin torentjes (normaal 2/pp) e 1,60/st
•  Koude aardappel in vinaigrette e 2,30/pp
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   fijne prinsessenboontjes, mix van 3 salades (met aangepaste vinaigrettes) 

•  Warme Groentjes e 5,50/pp
   Geglaceerde worteltjes, gestoomde broccoli, fijne boontjes in spekjasje,
   gekarameliseerd witloof, gestoomde bloemkoolroosjes  

•  appel en peertjes met Veenbessen e 4,70/pp  voorgerechten
KouDe VoorGerechten
•  millefeuille van gerookte zalm e 10,30/pp
     (Gerookte zalm, laagjes kwark en een crème van groentjes)
•  Klassieke carpaccio e 10,80/pp
     (Verse carpaccio van witblauw rundsfilet,
     parmezaan, rucola, zongedroogde tomaat en pijnboompitjes)
•  carpaccio van vitello tonnato e 10,80/pp
     (Kalfstournedos, tonijnmayonaise, rucola) 

Warme VoorGerechten
•  Gelakte zalm in kruidensausje e 11,70/pp
•  Visserspotje in cognacsaus e 11,50/pp
•  Geroosterde scampi van het huis met linguine e 11,20/pp
•  feestelijk vispannetje (kabeljauw, tongrol, zalmfilet, scampi) e 11,20/pp
•  Kabeljauwhaasje “hollandaise” e 11,40/pp
•  tongfiletjes in licht kreeftensausje e 10,90/pp
•  Kaaskroket (huisbereid) e 2,80/st
•  Garnaalkroket (huisbereid) e 3,80/st

De voorgerechten kunnen ook als hoofdgerecht verkregen worden, mits een opleg van e 8,00/pp.  
 

hoofDGerechten
•  opgevulde kalkoen in bessensaus e 10,90/pp
•  trio van parelhoen met wildsaus en veenbes e 13,20/pp
•  Kalkoen met prei in omersaus e 10,90/pp
•  Gebraad “Delicates” (fijne roomsaus met groentjes) e 9,40/pp
•  Kalkoenhaasje met boursin in champignonsaus e 10,70/pp
•  filet van kalkoen in champignon-, roze peper-, napolisaus e 9,40/pp
•  Varkenshaasje gevuld met boursin in champignonsaus e 11,20/pp
•  Gegrilde eendenborst à l’orange e 15,80/pp
•  filet van fazant in jachtsaus e 13,20/pp
•  Varkenshaasje in groen pepersausje e 11,20/pp
•  filet puur van hert in veenbes wildsausje e 18,40/pp

•  assortiment Warme feestsausen e 14,00/l

GezelliGheiDsschotels
•  VleesfonDue  e 11,20/pp
   assortiment van gehaktballetjes, spekrolletjes, runds-, kalkoen- en varkenshaasje

•  KinDerfonDue e 6,50/pp
   Varkens- en kalkoenblokjes, ruim assortiment gehaktballetjes en chipolataworstjes 

•  Gourmet “Delicates”  e 12,40/pp
  steak maison, varkenshaasje met boursin, gekruide kippenfilet, mini-kaasburgertje,      
   cordon bleu, chipolata, varkensbrochetje, kalkoenschnitsel, ei met spek en kaas 

•  KinDerGourmet e 7,00/pp
   chipolata, hamburgertje, cordon bleu, kiplapje, kaasburgertje

•  Gourmet Deluxe  / steenGrill   (enkel tijdens de feestdagen) e 15,90/pp
   steak maison, kiplapje indian, varkenshaasje met boursin, ardeens gebraad, 
   filet van hert, chipolata, mini-kaasburgertje, gekruide kalfsoester, gemarineerde lamskotelet 

•  teppanYaKi Vlees en Vis   (vanaf 4 pers) e 17,90/pp
   rundstournedos, zalmfilet met citroen dille, oosters scampibrochetje, chipolata, kiplapje indian,
   varkenshaasje met boursin, brochetje van kabeljauw, gekruid lamskoteletje, gekruid tongfiletje

•  Krielpatatjes Voor bij De schotels 

•  KouDe sausjes   (assortiment van 4) e 1,50/pp

sierschotels
•  KouDe Vlees- en Visschotel e 25,60/pp
   Gepocheerde roze zalm met dille, filet d’anvers, gebakken rosbief, Gandaham met meloen,
   perzik met tonijn, ei met krab, zigeunersalami, kippenwit met tuinkruiden, ham met asperges,
   tomaat gevuld met grijze garnalen, seizoensworst van het huis, varkensmignonette, chefworst
    
•  KouD Vlees- en Visbuffet luxe e 30,95/pp
   Gerookte zalm, gerookte heilbot, gepocheerde roze zalm met dille, gebakken scampibrochet, 
   ham met asperges, tomaat gevuld met grijze garnalen, ei met krabsalade, perzik met tonijn,
   honingmeloen met Gandaham, gebakken rosbief, zigeunersalami, chefworst,
   kippenwit met tuinkruiden

iedere schotel is voorzien van een assortiment koude groentjes, vers fruit, aardappelsalade
en 4 passende verschillende sausjes.

•  DessertborDje Van het huis  e 9,90/pp
   Variatie van 5 top mini-desserts gegarneerd met vers fruit

•  Kaasfestijn  e 17,95/pp
   Verschillende top kaasspecialiteiten van harde tot zachte kazen,
   van romige tot een meer uitgesproken toets.
   rijkelijk aangevulkd met druif, passievrucht, notenmix, gedroogd fruit en confijtjes.

•  partY brooDjes   (7 stuks per persoon, niet tijdens de feestdagen) e 12,90/pp
   Gekookte ham, prepare, krabsalade, zalmsalade, garnaalsalade, kipsalade,
   bacon, kippenwit, kaas, seizoensalade, salami, ...
   gegarneerd met verse groentjes

aperitiefhapjes
KouDe hapjes 
•  Gekarameliseerde zalm met guacemole e 2,40/st
•  Gemarineerde tomaat, mozzarella en italiaanse ham e 2,50/st
•  carpaccio van het huis e 2,50/st
•  Glaasje zuiderse garnaalcocktail e 2,50/st
•  Vitello tonnato (kalfsvlees met tonijnsaus en kappertjes) e 2,50/st
•  sable foie gras en chocolade  TOP e 3,10/st
•  blini gerookte zalm en foreleitjes e 3,30/st
•  assortiment hartige macaron (doos van 6) e 5,90/doos
    tomaat-basilicum, paprika-parmezaan, bisque van garnaal
•  assortiment de luxe (3 stuks op bordje) e 7,20/set
    carpaccio van het huis, vitello tonnato, trio van wildpastei met garnituur

luxe zuiDerse tapasschotel  TOP   (vanaf 4 pers) (groot aperitief) e 12,70/pp
 Gekruid scampibrochetje, gevulde peppadew, zongedroogde tomaat en olijfjes, prosciutto 
 ham, pancetta, salami milano, brochetje van mozzarella en zongedroogde tomaatjes, wraps, 
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•  Gegrilde eendenborst à l’orange e 15,80/pp
•  filet van fazant in jachtsaus e 13,20/pp
•  Varkenshaasje in groen pepersausje e 11,20/pp
•  filet puur van hert in veenbes wildsausje e 18,40/pp

•  assortiment Warme feestsausen e 14,00/l

GezelliGheiDsschotels
•  VleesfonDue  e 11,20/pp
   assortiment van gehaktballetjes, spekrolletjes, runds-, kalkoen- en varkenshaasje

•  KinDerfonDue e 6,50/pp
   Varkens- en kalkoenblokjes, ruim assortiment gehaktballetjes en chipolataworstjes 

•  Gourmet “Delicates”  e 12,40/pp
  steak maison, varkenshaasje met boursin, gekruide kippenfilet, mini-kaasburgertje,      
   cordon bleu, chipolata, varkensbrochetje, kalkoenschnitsel, ei met spek en kaas 

•  KinDerGourmet e 7,00/pp
   chipolata, hamburgertje, cordon bleu, kiplapje, kaasburgertje

•  Gourmet Deluxe  / steenGrill   (enkel tijdens de feestdagen) e 15,90/pp
   steak maison, kiplapje indian, varkenshaasje met boursin, ardeens gebraad, 
   filet van hert, chipolata, mini-kaasburgertje, gekruide kalfsoester, gemarineerde lamskotelet 

•  teppanYaKi Vlees en Vis   (vanaf 4 pers) e 17,90/pp
   rundstournedos, zalmfilet met citroen dille, oosters scampibrochetje, chipolata, kiplapje indian,
   varkenshaasje met boursin, brochetje van kabeljauw, gekruid lamskoteletje, gekruid tongfiletje

•  Krielpatatjes Voor bij De schotels 

•  KouDe sausjes   (assortiment van 4) e 1,50/pp

sierschotels
•  KouDe Vlees- en Visschotel e 25,60/pp
   Gepocheerde roze zalm met dille, filet d’anvers, gebakken rosbief, Gandaham met meloen,
   perzik met tonijn, ei met krab, zigeunersalami, kippenwit met tuinkruiden, ham met asperges,
   tomaat gevuld met grijze garnalen, seizoensworst van het huis, varkensmignonette, chefworst
    
•  KouD Vlees- en Visbuffet luxe e 30,95/pp
   Gerookte zalm, gerookte heilbot, gepocheerde roze zalm met dille, gebakken scampibrochet, 
   ham met asperges, tomaat gevuld met grijze garnalen, ei met krabsalade, perzik met tonijn,
   honingmeloen met Gandaham, gebakken rosbief, zigeunersalami, chefworst,
   kippenwit met tuinkruiden

iedere schotel is voorzien van een assortiment koude groentjes, vers fruit, aardappelsalade
en 4 passende verschillende sausjes.

•  DessertborDje Van het huis  e 9,90/pp
   Variatie van 5 top mini-desserts gegarneerd met vers fruit

•  Kaasfestijn  e 17,95/pp
   Verschillende top kaasspecialiteiten van harde tot zachte kazen,
   van romige tot een meer uitgesproken toets.
   rijkelijk aangevulkd met druif, passievrucht, notenmix, gedroogd fruit en confijtjes.

•  partY brooDjes   (7 stuks per persoon, niet tijdens de feestdagen) e 12,90/pp
   Gekookte ham, prepare, krabsalade, zalmsalade, garnaalsalade, kipsalade,
   bacon, kippenwit, kaas, seizoensalade, salami, ...
   gegarneerd met verse groentjes

aperitiefhapjes
KouDe hapjes 
•  Gekarameliseerde zalm met guacemole e 2,40/st
•  Gemarineerde tomaat, mozzarella en italiaanse ham e 2,50/st
•  carpaccio van het huis e 2,50/st
•  Glaasje zuiderse garnaalcocktail e 2,50/st
•  Vitello tonnato (kalfsvlees met tonijnsaus en kappertjes) e 2,50/st
•  sable foie gras en chocolade  TOP e 3,10/st
•  blini gerookte zalm en foreleitjes e 3,30/st
•  assortiment hartige macaron (doos van 6) e 5,90/doos
    tomaat-basilicum, paprika-parmezaan, bisque van garnaal
•  assortiment de luxe (3 stuks op bordje) e 7,20/set
    carpaccio van het huis, vitello tonnato, trio van wildpastei met garnituur

luxe zuiDerse tapasschotel  TOP   (vanaf 4 pers) (groot aperitief) e 12,70/pp
 Gekruid scampibrochetje, gevulde peppadew, zongedroogde tomaat en olijfjes, prosciutto 
 ham, pancetta, salami milano, brochetje van mozzarella en zongedroogde tomaatjes, wraps, 
 grissini stokjes, parmezaan salami, mini-buchettes, huisgemaakte kalkoenpastrami, kaastapenades

apero charcuterie-Kaas planK  (vanaf 4 pers) e 10,90/pp
 Verschillende soorten van de lekkerste italiaanse/spaanse specialiteiten (van hammen
 tot tal van lekkere salami’s) aanvullend met een lekker assortiment van kaasjes,
 hoofdvlees, kipapero, grillworst van het huis

Alle tApAs ook ApArt te verkrijgen in de winkel

Warme hapjes 
•  assortiment (12 stuks)   Garnaalvulling, pesto met zongedroogde tomaat en ganda, e 12,90/doos
                                                     kaas-ham vulling, gerookte ham in 4-kazensausje   
•  hartig wafeltje met gerookte zalm  e 1,60/st
•  luxe mini-pizza  e 1,45/st
•  mini-coquille de saint -jacob e 2,50/st
•  Gegratineerd oesterhapje met heerlijke champagnesaus en sjalot e 3,40/st
•  mini-hamburgertje e 1,85/st
•  borrelboutje van kip e 0,90/st
•  thaise kipspies (voorgegaard) e 4,00/10 st 

te verkrijgen in de winkel: enorme Keuze warme hapjes
mini-croque, apero garnaalkroketjes, apero kaaskroketjes, mini-pizza bagel, cheesburger en nog Veel meer!  feestsoepen TIP  een soepje kan ook als aperitiefhapje dienen

•  Verfijnd soepje van asperges e 4,95/l
•  soepje van broccoli  e 4,95/l
•  tomatenroomsoep van het huis e 4,95/l
•  bospaddenstoelensoep met vleugje trappist e 5,20/l

aarDappelbereiDinGen
•  aardappelkroketjes e 6,00/20 st
•  amandelkroketjes (ideaal bij wild) e 0,50/st
•  rosti’s (normaal 6/pp) e 0,30/st
•  Gratin torentjes (normaal 2/pp) e 1,60/st
•  Koude aardappel in vinaigrette e 2,30/pp



Wouter & Inge Bruyneel-Vanbosseghem
Wielsbekestraat 46 Tel. 056 49 47 59 
8780 Oostrozebeke www.slagerijdelicates.be

slagerij I traiteur I delicatessen

DELICATES

Feestfolderverse vleesspecialiteiten voor onze   hobbykoks   vooraf bestellen a.u.b.

nuttige info
kerstavond: bestellen t.e.m. 18 december.
oudejaarsavond: bestellen t.e.m. 22 december.
gelieve goed te bepalen wat u nodig hebt, daar het voor ons organisatorisch onmogelijk is om 
steeds de gegevens aan te passen. bestellen kan enkel in de winkel. niet telefonisch.
bestel tijdig, eens de limiet is bereikt, kunnen wij geen bestellingen meer aannemen!
er wordt een bestelbon meegegeven die nodig is bij het afhalen van de bestelling.
voor de schotels wordt een waarborg aangerekend, graag deze cash te betalen. 
bestellingen voor kerstavond en oudejaarsavond kunnen afgehaald worden van 12 tot 13.30 uur
bestellingen van vers vlees kunnen vanaf 11 uur opgehaald worden.
voor verdere inlichtingen: tel. 056 49 47 59.
om alles bij afhaling vlot te laten verlopen, is het aan te raden te betalen bij het maken
van uw bestelling.
aan u de keuze.

openingsuren tijdens de feestdagen
zaterdag  23 december  08u30 - 12u00
zondag 24 december  09u00 - 13u30 doorlopend open
Maandag 25 december 10u30 - 11u00 enkel afhalingen
dinsdag 26 december open

zaterdag  30 december  08u30 - 12u00
zondag 31 december  09u00 - 13u30 doorlopend open
Maandag 1 januari  10u30 - 11u00 enkel afhalingen
dinsdag 2 januari gesloten
Woensdag 3 januari gesloten
donderdag 4 januari normale openingsuren

Voor een Verzorgd en geslaagd feest,
moet u eerst bij ons zijn langs geweest

rundsvlees
filet pur
rosbief 1e keus witblauw
filet mignon 
steaks natuur (maison)
entrecôte 2 of 3 mnd gerijpt
côte à l’os 2 of 3 mnd gerijpt
entrecôte simmental
entrecôte ierse ribeye
entrecôte black angus
rundscarpaccio

laMsvlees
verse lamskroon (gekruid)
verse lamskoteletjes (gekruid)
lamsfilet
lamsgigot
lamsragout
lamsbout

varkensvlees 
oostrozebeeks varkenshaasje
oostrozebeeks gebraad
orloffgebraadjes
italiaans orloffgebraad 
ardeens gebraad
italiaans haasje met pancetta
varkenshaasje boursin
duroc d’olives gebraden
  en kroontjes
varkenshaasje met ganda
  en nootjes

belgisch kalfsvlees 
kalfsfilet pur 
kalfsgebraad 
kalfsneden
ossobucco

Wild en gevogelte 
kalkoen boursin
kalkoen met pesto
opgevulde kerstkalkoen 
hertenkalf
hertenragout
everzwijngebraad
fazant (filetjes)
parelhoen (filetjes)
eendenborstfilet
kwartels

soepje van asperges
e

Kabeljauwhaasje “Hollandaise”
e

gekruid varkenshaasje in groen pepersausje met winterse groentjes,
kroketjes of gratin torentjes

e

dessert 2024 (ijsbuche)

soepje van broccoli
e

filet van kalkoen in roze peper-, champignon- of napolisaus
met winterse groentenkrans,
kroketjes of gratin torentjes

e

dessert 2024 (ijsbuche)

bospaddenstoelensoep met vleugje trappist
e

gelakte zalm in kruidensausje
e

filet puur van hert in veenbes wildsausje met appel en peertjes
kroketjes of gratin torentjes

e

dessert 2024 (ijsbuche)

Menu 2
e 32,70/pp

Menu 1
e 19,80/pp

Menu 3
e 39,50/pp

Het volledige team
wenst u

een gezond
en smaakvol 2024

2023-2024
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